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Sinihomejuusto-savuporokeitto

10 annosta

2|l Arla® Téysmaitojuomaa Lémmitd kattilassa maito ja kanaliemi.

11 kanalientd

180 g Arla® Meijerivoita Valmista roux: Sulata voi erillisessé kattilassa ja

180 g vehndjauhoja sekoita vehndjauhot voin joukkoon, kypsenné jauhoja

200 g kylmésavuporoa (rouheena) muutama minuutti, mutta varo ettei jauhot saa vérid.

400 g Castello® sinihomejuustomurua

600 g Arla® Kuohukermaa 35% Liséici kuuma neste pienissd osissa rouxin joukkoon
suolaa ja anna keittopohjan kiehua hiljalleen kymmenisen

minuuttia.

Liséici joukkoon savupororouhe, sinihomejuustomuru
ja kerma, sekoita silecksi ja mausta keitto lopuksi

Vu’lé&t suolalla.

Tarjoile keitto esim. pikkelsidyn shalotti- Halutessasi voit ohentaa keittoa pienellé méadrdill
sipulin ja grillattujen juustoleipien keral! maitoa.



